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ONZE EIGEN SLAGERIJ

VAKMANSCHAP -GEGARANDEERD!

Bij Traiteur Mas werken we metde Beste stukken vlees; rec‘ntstreeks u:t onze elgen slage—

.ru Vers smaakvol en zorgvuld]g geseletteerd door onze meesterslager Patrlck

VIJF TIPS VOOR EEN PERFECTE GRILLERVARING!

1. Haal het vlees op tijd uit de koelkast

Laat vlees minstens 30 minuten op

kamertemperatuur komen voordat je

het grilt. Zo krijg je een gelijkmatige
garing.

2. Gebruik een mix van direct en
indirect grillen

Grill steaks en burgers direct boven

het vuur voor een knapperige korst,
en gaar dikkere stukken vlees (zoals
kip en ribben) langzaam aan de zij-

kant van de grill.

3. Laat gegrild vlees even rusten

Snijd vlees niet direct na het grillen
aan. Laat het 5-10 minuten rusten,

zodat de sappen zich goed kunnen
verdelen en het extra sappig blijft.

4. Voeg smaak toe met marinades

enrubs

Marineer je vlees enkele uren op
voorhand of gebruik een dry rub met
kruiden voor extra smaak.

Vraag naar onze huisgemaakte
marinades, rubs en vuurkruiden!

5. Gebruik een kernthermometer

Voor perfect gegaard vlees:
- Rund medium: 55-60°C

- Varkensvlees: 63°C

- Kip: 75°C




Spekﬁakke[s_- €26

~Chipolata- €1,35

_ Souvlaki’s=€2,2

= Hu&sberelde hamburgers €1,7
‘Spare rlbspm p|r| €2,1

'.___Wltte bbg worst - €1,46

Lamskotelet - € 3,6

" : ,'Pep'erroomsaus-'-€5/50_Og'
. Champignonsaus - €5/500g
- Bearnaise saus - €5/500g

; Za‘lrﬁpé pillot (weekprijs)
: Scampibrochette (weekprijs)

: Traag gegaangelakt bunkspek €1,85 -

= Grlekse salade €1 97

Lamssouvlakl €4,1 <t

~ Groentenspies - € 3,5/st.

Veggie burger - € 4/st. :
Gevulde aardappel/zure room.- €3/st

HUISB_E_-REIDE SALADES

= Aardapp_e'!saladé -€1,15
: -Eastasalade beenham/erwten -,'\€'_'1,3'_ :
= Grieksé"p'asta salade/rode pesto/feta- €1,65

Couscous salade/ras el hanout/oluven €1 41 =

Huisbereide cocktall tartaar, mas dressmg, e
mayonaise - €1, 2 : o



V'LLEDIGE BBO

~ WIJ ZORGEN VOOR ALLES'

cosv BBO €22p p-; moge[Uk Vanaf4 personen | \-__'_

VLEES: SN : GARNITUU_R ' :
Gemarineerde biefétUk‘ T . 3soorten huisbereide salades, aardap- -
Kruidige k|ppensate = pelsalade,assortiment groenten '
Chlpolata e Se Huisbereide sauzen: Mas saus, mayo-

naise, cocktail en tartaar
Gemarineerde piri- p|r| sparerlbs

~Gelakt buikspek Mini broodjes

SUPPLEMENT: Scampibfochette-/ Zalmpapillot: + €3,5 per stuk

BBO_ DELUXE - 33,5 pp.; rﬁbge[ijk vanaf 4 personen.

vis: : - -WARME SAUZEN:
. Zalmpapillot met frisse groentjes _. == -Champignonsaus, peperroomsaus &

Gemarineerde scampibrochette - bearnaisesaus
VLEES: - . 77: ; ",“-'-'j.'G'l-_\.RNl'[UUR: : = :
Rib-eye Black Angus steak : - Gepofte aardappelen, Zuiderse pasta-

: = “salade, Aardappelsalade Assortnment
Gegrild lams

groenten -

: _Gemaringerdekippensaté
<~ Gelakt-buikspek =
~Witte bbq worst

Huisbereide sauzen: Mas s Saus oo
mayonaise, cocktailen tartaar =~ .- "~
“Mini broodjes '

BAKSERVICE TER PLAATSE

€ 200, incl. kok, barbecuetoestel en toebehoren. Mogelijk vanaf 20 personen.
Voor alle voorwaarden: bezoek onze website.

‘BURGERL”K' GEN'ETEN €18pp moge[/jkvanaf4personen

Huisbereide black angus burger Smeuuge gegrilde bun’s =
Pulled pork burger : : Cheddar, kools[a,Jalapenos,‘_né'ch_os
Visburger— .. == barbecuesaus,chilir’nayoh’éis’é,..ﬁ‘:

MAS FOODSTORE Sint-Hubertusstraat 66, Bilzen-Hoeselt (AN EN ONTDEK
EESTEORMULES
Open: woensdag t.e.m. vrijdag: 9 - 18 uur ONZE \/
zaterdag: 8- 17 uur - zondag: 8 - 12 uur
maandag en dinsdag: gesloten

01222 78 85 - info@traiteurmas.be

Blijf ook op de hoogte via:
www.traiteurmas.be () fb.com/traiteurmas @ @traiteur_mas




